
Vier Jahreszeiten
im Münsterland

Averheck
Hotel . Restaursnt

Averbeck's Steakkurte

Klein 160 g
23#t€
ZT,ao e

Mittel 220 g
wßo-€
'Zt,cc c

Groti 30A g

30,s4 €

Rump s t e ak mit Pfeffer s oti e

Rumpsteak mit gescltmorten Zwiebeln

Rumpsteak mit Kr ciuterb utter

Rump st eak mit C alv ado s s o/3 e

Rump steak mit Pfl aumenchutney

Beilage nach Wahl:
Pommes frites, Potato Wedges,
D auphinekartoffiln, B r atkartoffeln,
Kür b i s - Kar t affe I s t a mpf



Bei Fragen zu Allergenen und Inhaltsstoffen
in unseren Speisen, sprechen Sie uns bitte an

Die Salutbar

Ziegenfrßchl«ise
mit Kräutern üb erlcrus tet

on lcnacki gen Markts al aten

Aus dem Sappentopf

Rinderlcraftbrühe
mit Klö/|chen und Eierstich

Kürbissuppe
mit Kürbiskernöl

Knackiger Marktsalat
mit knusprigen Filoteigröllchen
und geb ackenen Champignons

Vier Jahreszeiten
im Münsterland

Ayerbeck
Hatel . Restaurqnt

6§0 € 5 ?ce

7AO€ 6,3c€

12aÜg / 3,5'i":; €

t»eo € I i3ü€



Bunter Marktsalat mit, . .

- gebr atenen Lachswürfeln

- g ebr atener H rihnchenbru st

- gebr atene n Ro astb e efs tr eifen

Vegetarisch

Geb ackener Camembert mit Preis elbeeren
urud Salatgarnitur

Vier Jahreszeiten
im Münsterland

Averbeck
Hotel ' Restqurant

2-hS0 € Ät,1(t6-

UrSA€ l§,2c6

2L,50 € 4?,qoc

12ä0€ /,4,2öe

G e b a c ken e Kür b i sfal afe I
mit Tomatensugo
und Blattspinat

Frische Nudeln
mit Kürb i s - Pfir s ichs ofi e

- und gebratenen Lachswürfeln -

lJ"f5O€ ts$o€

l5äO € 1"3,6c€
2-450 € ,4?,7d&



Traditionelles
aus Averbecks Küche

Gemüs epltitzchen mit Räucherlachs
mit Senf-Dill-So/3e

Gebratener Lachs aus MSC Fang
mit MeerretticltsolSe

Spitzkohl
und Kar t offe l - Rtir b i s - S t ampf

Tafel spitz mit Zwieb el s a/3 e
d mu haus g em acht er Kart offel s al at

Ges chmort e O chs enb ackchen
mit Spitzkohl

und Kar t offe I - Kür b ß - S t ampf

3 Schweinemedaillons
mit B ail ey' s - Pfeffir - S otJ e
grünen SpeckbAhnchen
un d D aup hin ekar t offe ln

Gern servieren wir lhnen
zu allen Gerichten

einen kleinen Beilagensalat

Vier Jahreszeiten
im Münsterland

Averbeck
Hatel . Restaurqnt

Lryo € j3t{iü&

2+go € 2d,1ae

2JIBO € t§tü8

2#O € 27,9ü€

24;^9tr€ 1.,1,1üe.

4§0 € Lt,({ü €.



Kleine Kalbschnitzel
mit gebratenen Pilzen

und Pommes frites

Zortes Rumpsteak
mit Krciuterbutter, ges chmorten Zwieb eln

und Bratkartoffeln

Rohmschnitzel
mit fris chen Champignons

und Dauphinekartoffeln

Holsteiner Schnitzel
mit Spiegelei und Bratkartoffeln

Scheiben von der Hrihnchenbrust
mit Backpflaumenso/3e

und Dauphinekartoffeln

,,CurrlMrturst"
mit haus gemachter Currys o/3 e

und Pommes frites

Gern servieren wir lhnen
zu allen Gerichten

einen kleinen ßeilagensalat

Vier Jahreszeiten
im Münsterlard

Averbeck
Hatel .Restourant

2AW€ ?4,tüe:

3!190 € LT,aa€

1ß40 € lb,lc €

l8rlg € Ab,?{) 6

t&So € 4 6,3ü6

1A206 f,b'ete

4p0 € 4,tto€


