
Spurgelzeit

Spargelcremesuppe
mit Spar gelstückchen und Sahnehaub e

Brirl auchcr Ape s mit Reiucherlachs
auf I amu armem Sp ar ge I s al at

* *'*
als Vorspeise serviert

Spargel im Schinkenmantel
mit Kcise und Pfeffer aus der Mühle überkrustet

Salatgarnitur

Kleines Schnitzel aus dem Schweinerücken

frischer Sporgel, Sauce Hollandsise
Petersilienkartoffeln

Frischer Spargel
mit rohem und gekochtem Schinken

P e t e r s i I i e n kar t offe I n
Sauce Hollandaise

Virr Jahreszeiten
im Münslerland

Averbeck
Hstel .ftestaursnt

7,80 €

19,90 €

13,50 €

18,90 €

26,50 €

24,90 €



Vier Jahreszeiten
im M{insterland

Averbeck
Hotel .Restquront

Aas dem Sappentopf

Rinderlcraftbrühe
mit KlölSchen und Eierstich 6,80 €

Bärlauchsüppchen
m it Räuc herl achs s tr eifen 7,50 €

Bei Fragen zu Allergenen and Inholtsstoffin
in unseren Speisen, sprechen Sie uns hitte an

Die Solatbur

Ziegenfrischkise
mit Kr äutern üb erlcrus tet

an lcnacki gen Marhts alaten 15,10 €

Knaclciger Marktsalat
mit knusprigen Filoteigröllchen
und geb ackenen Champi gnons 15,10 €



Vier Jahreszeiten
im Münsterland

Averbeck
Hotel . Restaurant

Bunter Marktsalat mit. . .

- gebr atenen Lachswürfeln 21,5A €

- g ebr atener H ähn chBnb ru st 17,00 €

- gebr at enen Ro astb e efs tr eifen 19,50 €

Yegetarisch

Geb ackener Camembert mit Preis elbeeren
und Salatgarnitur

,, ß lumenkohl-Cros s ies "
Blumenkoht im lcnusprigen Teigmantel,

orientalisch gewürzt
mit Tomaten-Sugo und Salatgarnitur

Frßche Pestonudeln
mit mediterranem Gemüse

12,80 €

15,10 €

15,50 €



Traditionelles
uus Averbecks Küche

Gemüs epkitz chen mit Räucherl achs
mit Senf-Dill-Solte

Gebratener Lachs aus MSC Fang
mit Meerrettichsatle

Spitzk0hl
und Kar t offe l - B rir I auc h - S t ampf

Tafe I s p itz mit Zw i eb e I s at| e
dazu haus gem a c ht er Kar toffel s al at

G es c hmor t e O chs enb äc kchen
mit Spitzkahl

und Kar t offe l - B är I auc h- S t ampf

3 Sclnveinemedaillons
m it B ail ey' s - Pfeffer - SolS e
grünen Speckböhnchen
und Dauphinekartoffeln

Gern servieren wir lhnen
zu allen Gerichten

einen kleinen Beilagensalut

Virr Jahreszeiten
im Münsterland

Averbeck
Hotel . Restaursnt

15,70 €

24,70 €

19,i0 €

25,60 €

24,40 €

4,90 €



Kleine Kalbschnitzel
mit gebratenen Pilzen

und Pommes frites

Zartes Rumpsteak
mit Kräuterbutter, geschmorten Zwiebeln

und Bratknrtaffeln

Rahmschnitzel
mit fris chen Champignons

und Dauphinekartoffeln

Holsteiner Schnitzel
mit Spiegelei und Bratkartoffeln

Scheiben von der Hähnchenbrust
mit Backpflaumenso/3e

und DauphinekartoffeLn

,,Cttrrywurst"
mit hous gemachter Currysofie

und Pommesfrites

Gern servieren wir lhnen
zu allen Gerichten

einen kleinen Beilagensalat

Vier Jahreszeiten
im Münsterland

Averbeck
Hotel . ßestourant

22,90 €

i0,80 €

17,80 €

17,40 €

17,90 €

10,50 €

4,90 €


