
Aus dem Suppentopf

Rinderlraftbrühe
mit Klößchen und Eierstich

Ktirbissüppchen
mit gerösteten Kürbiskernen

Für Vorneweg and
für den kleinen Hanger

Gebackener Camembert mit Preiselbeeren
und Salatgarnitur

Ziegenfrischk)se
mit Nüssen überlcrustet

an htacki gen Markts alaten
***'

Als Vorspeise serviert

Knac ki ger Mar kt s al at mi t knuspr i ge n F il o t e i gr öl I c hen
und gebackenen Champignons

Vier Jahreszeiten
im Münsterland

Averbeck
Hotel .Restourant

6,00 €

7,30 €

I1,30 €

13,50 €

10,20 €

13,50 €

Hausgemachte Gemüsepldtzchen mit Rciucherlachs
mit Se nf-D il l-So/3 e und Mar kt s alat e

***
als Vorspeise serviert

17,30 €

12,30 €



Vier Jahreszeiten
im Münsterland

Truditionelles
uus Averbecks Küche

Gnocchi - Pfanne
mit Me dit err anem G emü s e

und Basilikum

Frische P estonudeln mit Filetspitzen
Rucola

und Parmesansprinen

T afe I s p i tz mit Zw ie b e I s otl e

dazu haus gemacht e r Kar t offe I s al at

Gebratener Lachs qus MSC Fang
mit Meerrettichso/3e und
Kar t olfe I - Kür b i s - St ampf

Salate vom Markt

,, Haustopf "
3 kleine Schweinefilets

im Gemüsebeet
Br at kar toffe I n und Rohmc hamp i gnons

3 Schweinemedaillons
mit B ail ey s-Pfffi r-S o/3 e

Mar h s al at e n und D auphinkar t o.ffe ln

Ge s chmor te Oc hs e nb ackchen
mi t Br okko I i und Kar t olfe l-*Ktir b i s - Stampf

Averbeck
Hotel .Restaurant

Ii,80 €

18,80 €

17,2o €

21,80 €

20,20 €

21,80 €

20,20 €



Vier Jahreszeiten
im Münsterland

Kleine Kalhschnitzel
mit gebratenen Champi gnons und Kr riuter s eitlingen

und Pommes.frites

Zarte,s Rumpsteak
mit P or tw e in- Zw i eb e I - S ol3 e

und Dauphinkartoffeln

Rahmschnitzel
mit fri s c he n C hampi gnons

und Dauphinkartoffeln

Schweineschnitzel
mit PaprikasolSe

und Pommes frites

Scheiben von der lkihnchenbrust
mit Backpflaumenso/3e
und Dauphinkartoffiln

Gern servieren wir lhnen
zu allen Gerichten

einen kleinen B eilagens alat

Traditionelles Averbeck
ou§ Averhecks Küche Hotet' Restouront

20,64 €

27,70 €

15,50 €

;,5,00 €

15,90 €

4,00 €


