Aus dem Suppentopf

Rinderkrafibriihe
mit KlofSchen und Eierstich

Kiirbissiippchen
mit gerosteten Kiirbiskernen

Fiir Vorneweg und
fiir den kleinen Hunger

Gebackener Camembert mit Preiselbeeren
und Salatgarnitur

Ziegenfrischkdse
mit Niissen tiberkrustet
an knackigen Markisalaten
* % *

Als Vorspeise serviert

Vier Jahreszeiten
im Miinsterland

Averbeck

Hotel - Restourant

6,00 €

7,30 €

11,30 €

13,50€

10,20 €

Knackiger Marktsalat mit knusprigen Filoteigrélichen

und gebackenen Champignons

13,50 €

Hausgemachte Gemiiseplditzchen mit Réucherlachs

mit Senf-Dill-Sofie und Marktsalate
* %k %

als Vorspeise serviert

17,30 €

12,30 €



Traditionelles
aus Averbecks Kiiche

Gnocchi - Pfanne
mit Mediterranem Gemiise
und Basilikum

Frische Pestonudeln mit Filetspitzen
Rucola
und Parmesanspdinen

Tafelspitz mit Zwiebelsofe
dazu hausgemachter Kartoffelsalat

Gebratener Lachs aus MSC Fang
mit Meerrettichsoffe und
Kartoffel-Kiirbis-Stampf

Salate vom Markt

,,» Haustopf “
3 kleine Schweinefilets
im Gemiisebeet
Bratkartoffeln und Rahmchampignons

3 Schweinemedaillons
mit Baileys—Pfeffer—Sofle
Marktsalaten und Dauphinkartoffeln

Geschmorte Ochsenbdickchen
mit Brokkoli und Kartoffel-Kiirbis-Stampf

Vier Jahreszeiten
im Miinsterland

%3
3

Averbeck

Hotel - Restaurant

13,80 €
18,80 €
17,20 €

21,80 €

20,20 €

21,80 €

20,20 €



Vier Jahreszeiten
im Miinsterland

ey

Traditionelles  Averbec
aus Averbecks Kiiche ™ """

Kleine Kalbschnitzel
mit gebratenen Champignons und Krduterseitlingen
und Pommes frites 20,60 €

Zartes Rumpsteak
mit Portwein-Zwiebel-Soffe
und Dauphinkartoffeln 2770 €

Rahmschnitzel
mit frischen Champignons
und Dauphinkartoffeln 15.50€

Schweineschnitzel
mit Paprikasofie
und Pommes frites 15,00 €

Scheiben von der Hihnchenbrust
mit Backpflaumensofie
und Dauphinkartoffeln 15,90 €

Gern servieren wir Ihnen
zu allen Gerichten
einen kleinen Beilagensalat 4,00 €



