Vier Jahreszeiten
im Minsterland

Averbeck

Hotel - Restaurant

Spargel mal anders !

Entdecken Sie neue
Spargelkreationen
und alte Klassiker wieder.

Serviert wird alles
in kleinen Portionen.

Unser 10-Gang Menii
verspricht ,, Genuss pur “!

Termine:

Donnerstag 04.05.23
Montag 08.05.23
Donnerstag 11.05.23
Montag 15.05.23
Montag 22.05.23
Donnerstag 25.05.23
Donnerstag 01.06.23
Montag 05.06.23
Donnerstag 15.06.23
Montag 19.06.23

Beginn 18.30 Uhr



Vier Jahreszeiten
im Miinsterland

Aus dem Suppentopf Averbeck

Hotel - Restaurant

Rinderkraftbriihe
mit Klofichen und Eierstich 6,00 €

Karotten — Chilisiippchen
mit Ingwer 0,80 €

Fiir Vorneweg und
Jur den kleinen Hunger

Gebackener Camembert mit Preiselbeeren
Pumpernickel und Salatgarnitur 11,30 €

Ziegenfrischkdse im Speckmantel
mit frischen Kréiutern iiberkrustet

an knackigen Marktsalaten 13,30 €
* & %
Als Vorspeise serviert 10,10 €

Knackiger Marktsalat mit knusprigen F iloteigrilichen
und gebackenen Champignons 13,30 €

Hausgemachte Gemiisepliitzchen mit Riucherlachs

mit Senf — Dill — Sofe und Marktsalate 17,20 €
* K K
als Vorspeise serviert 12,20 €

Variation von unseren Vorspeisen
mit kleinem Siippchen 16,80 €



Traditionelles
aus Averbecks Kiiche

Filetscheiben auf Rosti
Calvados — Sofe mit Apfelspalten
Salatgarnitur

Frische Pestonudeln mit Rucola
Mediterranem Gemiise
und Parmesanspcinen

Tafelspitz mit Zwiebelsofe
dazu hausgemachter Kartoffelsalat

Gebratener Lachs aus MSC Fang
mit Dijon - Senfsofie
Kartoffel - Sellerie - Stampf
Salate vom Markt

Scheiben von der Entenbrust
an Orangensofie
mit Spitzkohl und Dauphinkartoffeln

Rheinischer Sauerbraten
mit Backobst
Rotkohl und Kartoffelklofen

Griinkohl
mit frischer Bratwurst, Mettendchen
und Bratkartoffeln

Geschmorte Ochsenbdickchen
mit Spitzkohl und Kartoffel — Sellerie - Stampf

Vier Jahreszeiten
im Miinsterland

Averbeék

Hotel - Restaurant

18,80 €

13,20 €

17,20 €

20,80 €

23,80 €

19,80 €

16,80 €

19.80 €



Vier Jahreszeiten
im Minsterland

Traditionelles
aus Averbecks Kiiche

Hotel - Restaurant

.. Haustopf “
3 kleine Schweinefilets
im Gemiisebeet
Bratkartoffeln und Rahmchampignons 20,10 €

Kleine Kalbschnitzel

mit gebratenen Champignons und Kréuterseitlingen

und Dauphinkartoffeln 19,10 €

Zartes Rumpsteak
mit Krdauterbutter und Rostzwiebeln

und Pommes frites 25,00 €
Rahmschnitzel
mit frischen Champignons
und Dauphinkartoffeln 15,00 €

Schweineschnitzel
mit Paprikasofie
und Pommes frittes 14,60 €

Scheiben von der Héihnchenbrust
mit Backpflaumensofie
und Dauphinkartoffeln 1550 €

Gern servieren wir Ihnen
zu allen Gerichten
einen kleinen Beilagensalat 4,00 €



